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Recette fraiiche, pour éviter de surchauffer la cuisine et légére avec du
fromage blanc. Dans votre panier, il faut la boule de céleri (ou la
moitié pour les grands paniers). En plus, du fromage blanc, de la
moutarde. Ouwrir le céleri en quatre gros quartiers pour le peler. Le
rper & la rdpe électrique (au besoin retailler les quartiers pour quiils
entrent facilement dans fappareil). Verser le céleri répé dans un
saladier et le citronner généreusement. Dans un bol & part, mélanger
le fromage blanc, la moutarde, thuile dolive, le sel et le poivre.
Assaisonner le céleri de cette sauce. Agrémenter dherbe fraiche. Servir
aussitét pour le déguster croquant ou le placer au frais un moment
avant de servir pour quil marine légérement et devienne plus

moelleux . Bonne cuisine!



