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Recetta frcin:he pour éüter de surchoufhr lo cuisine et legère crvec du

fromoge blqnc Dqns votre ponier, il fqut lo boule de céleri (ou lo

moitié pour les gronds poniers). En plus, du *omoge blonq de lq

moutorde. Ouwir le «âleri en quotna gros quortiers pour le peler. Le

rûper à lo Épe électrique (ou besoln retoiller les quortiers pour quils

entrent focilement dqns lbpporeil). Verser le céleri ÉÉ dons un

solodier et le citronner géné,ralrsement. Dons un bol à po.L mélonger

le fromsge blonq, lo mouüqrde l'huile dblive Ie sel et le poiwe.

Assoisonner le céleri de cette souce. Agrrâmenter dherbe fnriche- Servir

oussi{ôt pour le deguster ooquont ou le plocer qu fruis un moment

qvqnt de servir pour quil mo*ne legèrement et dsrienne plus

moelleux . Bonne cuisine!


