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Tan pomme de tevve couvaette ail
Dans votre panier, il faut les pdt, courgette et 2 gousses dail. Préchauffez votre four &
165°C. Frottez le fond et les cétés dun plat & gratin denviron 30 * 20 am avec la
gousse dail Badigeonnez le plat avec de thuile dolive. Pelez [ail répartissez-les dans le
fond du plat. Pelez les pommes de terre, lavez-les puis séchez-les dans un torchon.
Retirez [extrémité des courgettes puis coupez-les en tranches trés fines, de préférence
& [aide dune mandoline. Disposez les tranches de courgettes et de pommes de terre
dans le plat, en les faisant tenir debout et en les alternant. Dans un petit bal,
mélangez lail émincé avec 3 a 4 cuilleres & soupe dhuile dolive. Versez sur le tian.
Arrosez avec le bouillon de légumes chaud Saupoudrez de fleur de sel et de thym
frais. Couvrez dun papier sulfurisé puis enfournez pour 50 minutes. Sortez le plat du

four puis arrosez le tian avec le jus qui est au fond Augmentez la température du
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